Weinhaus Sinz in "Der Feinschmecker" Heft 5/ 2014

Ob bei den "besten Landgasthdusern" oder bei den "besten Restaurants fur jeden Tag"
das Weinhaus Sinz ist in "Der Feinschmecker" stets dabei. Letztere beschreibt die
Feinschmecker-Redaktion: "... allesamt unkomplizierte Adressen, in denen man auch
spontan nach Arbeit, Konzert oder Shoppingtour einkehren kann."
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Aus dem heruntergewirtschafteten Aus-
flugslokal hat Jérbme Maloiseau ein behag-
liches Gasthaus gemacht, das zusatzlich
mit einem schdnen Garten unter Kastanien
punkten kann. Auf die Tische kommt ein
Mix aus franzdsischer und deutscher Land-
kiiche: Schnecken in Knoblauchbutter zum
Beispiel oder eine wunderbar samige breto-
nische Fischsuppe mit dezent scharfer sauce
rouille, knusprigen Croditons und geriebe-
nem Emmentaler, geschmorte Ochsenback-
chen mit Polenta und Wurzelgemiise oder
Rumpsteak mit Bohnen-cassoufet und Brat-
kartoffeln. Gute Auswahl an Rohmilchkase,
franzasische Desserts (Créme brilée, haus-
gemachte Tartes). Freundlicher Service,

Di geschl.
Haupﬁridﬂe€ 8-25
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Im schanen Landhotel gibt es auch ein
Gourmetrestaurant, aber die legere Alterna-
tive mit ihrer regionalen Frischekiiche kann
sich ebenfalls sehen lassen. Das Drei-Gan-
ge-Mendi filr unschlagbare 26 Euro mit
Hauptgangen wie Zander und Lachs zu ge-
bratenem Chinakohl und Lauchrisotto ist
verlockend. Gerichte wie Filet und Backehen
vom Landschwein mit Pommerysenfsauce,
geschmorte Haxe vom Weidelamm mit Ba-
rolo-Jus und Speckbohnen oder Rehragout
schmecken allesamt sehr gut. Sehr freund-
licher Service. Von der Terrasse blickt man
fiber das Nagoldtal.

Willstatt W B 47,5186

Weinhaus Sinz G
QT Frauenstein, Herrnbe
PLZ 65201

Tel. 0611/94 28 90
www.weinhaus-sinz.de

5o abend, Mo geschl.

Hauptgerichte € 9-25
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Wie die vielen Stammgaste mégen auch

wir die familiar-freundliche Atmosphare im
gastlichen, familiengefilhrten Fachwerk-
haus. Die regionale Kiiche tischt qute, krafti-
ge Bauernbratwurst auf oder auch Rehbra-
ten aus Rheingauer Jagd mit Apfelrotkohl
und KloBen. Wer's ambitionierter mag,
wahlt beispielsweise Gamelenmousse oder
gefillites Seezungenfilet mit schwarzen
Mudeln und Safransauce. Zum Wein passt
aber auch immer ein bisschen Kase: Winzer-
handkase mit Musik oder Rheingauer
Spundekase.

Wildberg W D47,5.187
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Bahnhofstr. 6, PLZ 72218

Tel. 07054/52 47
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ighriicke @ECO00
Sandgasse 1, PLZ 77731
Tel. 07852/22 80
www.kinzigbruecke. de
Sa mittag, Mo, Di geschl.
Hauptgerichte € 8-35
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